GDCh-Fachgruppe Lebensmittelchemie, Arbeitskreis
Nordrhein-Westfalen
(selsenkirchen, am 17, November 1950

Der Leiter der Tagung, Dr. Sirohecker, Gelsenkirchen, wies in der
BegriiBungsansprache auf den Riickgang der Beanstandungen in den letz-
ten Jahren hin, der als Erfolg der Arbeit der Untersuchungsiamter und
offentlichen Chemiker zu buchen ist.

Es wurden cine Reihe von geschaftlichen Angelegenheiten besprochen.
Ferner bestehen iiber folgende Punkte einheitliche Auffassungen: Brause-
limonade, die neben natiirlichen Essenzen nur Siistoffl und kiinstlichen
Farbstoff enthilt, soll bis zur endgiiltigen Regelung der Kennzeichnungs-
frage durch das Bundesministerium als ,,Kunstbrause' bezeichnet wer-
den. Bei der Beurteilung von SiBtafeln sind die letzten Vorschriften der
VELF zugrunde zu legen, inshes. diirfen keine Kakao-Bestandteile ver-
wendet werden. Tubenschokolade mul den Anforderuugen an Schoko-
lade entsprechen. Gefirbte Erbsen sind als verfilscht anzusehen. Ge-
schilter schwarzer Pleffer darf nur als ,heller Pfeffer‘ gehandelt werden.
Kakao-Trunk braueht nieht aus Vollmileh hergestellt zu werden. Die
Verbraucher-Erwartung ist dabei Magermilch. Kaffee-Kleinpackungen
mit weniger als 5 g Inhalt sind auch bei Kennzeichnung zu beanstanden.
Bezeichnungen wie ,,Milehmamsell‘ usw. fir Margarine verstoBen gegen
das Margarine-Gesetz. Eine als ,,Fettereme** bezeichnete Kunstsahne ist
nach § 36 MG nicht verkehrsfihig.

Nachdem Dr. Réfler als Vertreter des Sozialministers von Nordrhein-
Westfalen iiber die neuen verschirften Prifungsbestimmungen fir
L.ebensmittelehemiker berichtet und den Anwesenden, insbes. Dr. Stroh-
ecker, fiir die geleistete Arbeit gedankt hat, sehloB Dr. Lufz, Essen, der
in der zweiten Iilfte der Tagung den Vorsitz fiihrte, die Versammlung.
Es wurden folgende Vortrige gehalten.

DIBBERN, Miinster: Aktuelle Milch- und Kdsefragen.

Anerkannte Reagenzien des Nachweises von hoeherhitzter Milch
sind nach Vortr. nur das Gujakreagenz ,,Neu‘ und das Hocherhitzungs-
reagenz ,,N 3. Alle anderen, insbes. die auf Diamin-Basis, lehnt er ab.
Das Gujakreagenz ,,Neu‘‘ gestattet nosh das KErkennen eines Zusatzes
von 3% Rohmileh. Die Chemisehe Fabrik Heyl u. Co. hat das Phos-
phatasereagenz ,Lactognost'* herausgebracht. Durch die Probe soll
noeh 0,5% Rohmilehzusatz zu ordnungsmaBig erhitzter Milch naechweis-
bar sein. Zur Bestimmung des Schmutzgehaltes wird das photo-
elektrisehe Auswertungsgerat naeh Goerz-1Ilauptner empiohlen (50 cm?
Milch auf 1 em? Filterfliche!). Vortr. erortert ferner, wann krankhatt ver-
inderte Mileh den Anschein verfilschter erwecken kann. Zu einem ein-
wandfreien Urteil ist die niedrige fettfreie Trockensubstanz nicht aus-
schlaggebend, sondern die Stallprobe und die Gefrierzahl, u. U. aueh der
bakteriologische Ausstrieh. Zu niedrige fettfrele Troekensubstanz ist
nach Nottbohm ecine Folge zu eiweiBarmen Futters. Sie ist aulerdem
jahreszeitlichen, periodischen Verdnderungen unterworfen. Niehtbe-
achtung in den Kisereien fiihrt oft zu unbeabsichtigten Untersehreitun-
gen des deklarierten Fettgehaltes i. T.

Bei Schichtkase konnen trotz sorgfiltiger Durehmischung der Kessel-
mileh Sebwankungen des Wassergehaltes von 0-3% auftreten. Ein

Kase, dessen Kesselmileh nach 5—7 h anfingt zu gerinnen, kommt dem .

Idealtyp am nachsten, er weist dann jedoch oft einen Wassergehalt
von 82-83% auf. I Interesse der Qualitiatsbestrebungen ist deshalb
zu fordern, den Wassergehalt von Schiehtkase auf 82 4+ 19 festzusetzen.
Es ist berechtigt, in diesem Falle iiber die fiir Quark geforderte Hochst-
grenze von 80% hinauszugehen, da Schiehtkise abgesehopft und der
Quark leieht gepreft wird.

Vortr. begriindet dann die Zulissigkeit des ,,Lattopektverfahrens‘!).
Lattopekt ist nach Holthofer-Juckenack ein ,,Lebensmittel’. Fiir ein
Pektinpriparat sei dieselbe Berecchtigung am Platze wie fiir die lingst
erlaubten Ca-Salze zur Begegnung der Lab-Tragheit.

Aussprache:

Es wird den Ausfiihrungen des Vortr. durch Strohecker und RéBler in
den Punkten: Alleinige Anerkennung der beiden erwahnten Hocherhitzungs-
reagenzien und Pektinzusatz zu Milch nicht beigepflichtet.

HEESCH, Minster:
tungsmitteln.

Die Beurteilung von Entfettungsmitteln auf Grund, der Arznei-
mittelverordnung vom Jahre 1901 fiihrt selten zur Beseitigung etwaiger
MiBstinde, da diese veraltete Verordnung durch eine Fiille sich wider-
sprechender Urteile durchléchert ist.

Bei Borsiure-haltigen Abfiihrmitteln kann die ,,Warnung des
Reichsministers des Innern vom 16. 11. 1938 fiir eine etwaige Beanstan-
dung herangezogen werden. Daneben kommt beim Verkauf im Klein-
Lande! die AMVO v. 1901 in Betracht. Bei Priparaten, die neben Bor-
siure Harnstoff oder Dextrose enthalten, kommt es darautf an, die freie
Borsiure nachzuweisen. Die Beanstandung kann dann als ,,trockenes
Gemenge‘ im Sinne der AMVO v, 1901 erfolgen. Aueh kann die ,,Polizei-
verordnung iiber die Werbung auf dem Gebiete des Heilwesens vom
29. 9. 1941“ als Beanstandungsgrundlage dienen. Danach sind die Be-
stimmungen der sog. ,,JIeilmittelbekanntmachung** aus dem Jahre 1936
rechtskriftig geworden: Die Werbung fiir Borsdure-haltige Abmagerungs-
mittel ist auf sog. Fachkreise besehrinkt und darf nicht so gestaltet wer-
den, daB sie zur Selbstbehandlung fiihren kann.

Anthraehinon-haltige Entfettungsmittel kommen fast aus-
schlieBlich in Drageeform in den Handel. Iier ist zu priifen, ob es sich
um echte Dragees oder lediglieh um Tabellenpreflinge handelt. Tablet-
ten, die naehtriglich dragiert wurden, fallen unter den Geltungsbereich
der AMVO. Auch die Verordnung auf dem Gebiete des Heilwesens vom

1y Vgl. Kieferle u. Sonnenschein, Siiddtsch. Molkereiztg. Nr. 1 [1934].

Uber die rechiliche Beurleilung von Entfet-
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29. 9. 1941 kann herangezogen werden. Diese Abfiihrmittel enthalten
hiufig Blasentang, der als jod-haltige Droge zu einer Uberproduktion an
Sehilddriisenhormon und damit verbundenen anormalen Steigerung des
Stoffwechsels filhrt. Der Jodgehalt im Blasentang schwankt zwischen
0,02 und 0,19%.

Im Kleinhandel nicht erhiltliche Schwindelerzeugnisse stellen
hiufig therapeutisch vollig wirkungslose Pflanzenausziige dar. Der ,,ga-
rantierte Krfolg'* wird, wenn iiberhaupt, nur auf eine noch beigefiigte
ausfithrliche Didtvorschrift zuriickzufithren sein. Meist wird der Tat-
bestand des Betruges gegeben sein, wobei auch dic Beurteilung der Preis-
wiirdigkeit ins Gewicht fallt.

ELLERKAMP, Hamm: Versuche mit Plasmal als
fir Fremdwasser tn Wurst.

Das Metzgergewerbe hat als alleiniges MaB fiir die richtige Bemessung
des ortsiiblichen Fremdwasserzusatzes den ,erfahrenen Metzgergrilf*
propagicrt. Es miiite daher die Verwendung von Plasmal ablehnen, weil
dessen Zusatz das Gefithl fir den Griff beseitigt und unzuldssig hohe
Wassermengen ohne Versechulden des Metzgers in das Wurstbrat hinein-.
gearbeitet werden kdnnen, denn eine Bemessung des Wassergehaltes nach
Gewicht ist nicht iiblich. Der Metzger ist leiecht versucht, hohere Prozent-
sitze als 0,5% zu verwenden und so noch gréfere Mengen Wasser in das
Wurstgut hineinzuarbeiten. Wesentlich ist, daB die Grenze der ortsiib-
lichen Wasserzusehiittung bei Plasmalzusatz um etwa 89, tiberschritten
werden kann, ohne daf die aus solchem Brit hergestellte Fertigwurst,
juBerlich betraehtet, vom Verkehr ausgeschlossen werden muf, wie die
aus gleichem Brit hergestellte plasmalfreie Wurst, die zusammenknickt.
Man wird ein Priparat dann als unzuldssiges Wurstbindemittel anspre-
ehen miissen, wenn es Wiirsten bei jedem Fremdwassergehalt den An-
schein einer besseren Beschaffenheit verleiht, als Vergleichswiirste ohne
diesen Zusatz besitzen, und dureh seinen Zusatz die ortsiiblichen ¥Fremd-
wassergehalte iiberschritten werden kinnen, ohne da8 das Brat die (ber-
kutterung oder die Fertigwurst an der Beanstandungsgrenze den iber-

hohten Fremdwassergehalt mit bloBem Auge zu erkennen gestattet.
Aussprache:

Fresenius berichtet iiber eigene Versuche mit Plasmal. Bei Plasmal han-
delt es sich um Kaliumoctometaphosphate, sog. Kurrolsche Salze mit z. B.
55,69 P,05, 31,19 Na,O und 13,3% K,O. Bei einer Lagerung von 10 Ta-
gen verlieren die Wiirste nach seinen Versuchen etwas mehr Wasser als
solche ohne Plasmalzusatz. Er verliest ein Gutachten von Kallert, nach dem
eine Uberwisserung durch Plasmalzusatz nicht zu befiirchten ist und daB
keine festere Bindung des Wassers an die Substanzen des Muskelfleisches
bewirkt zu werden scheint. Da Phosphate zur Blutgerinnungsverhinderung
gesetzlich zugelassen sind, kommen sie auch zwangsldufig erlaubterweise
in die Wurst hinein.

Bindemiltel

HOFFMANN, Disseldori: Gesundheitliche und didtische Hinweise
bei Lebensmitleln (Malzbier).

e Es wird dargelegt, daB der Gebrauch von gesundheitlichen und diiti-
sehen Hinweisen im Verkehr mit Malzbier, sowie die IIervorhebung be-
gonders kraitigender Eigenschaften unberechtigt ist, da diese dem Malz-
bier beigelegten Vorziige keineswegs endgiiltig wissenschaftlich bewiesen
und anerkannt sind. Die maBgebenden Stellen werden ersueht, eine den
Verordnungen bei den anderen Lebensmittelgruppen angepalBte kon-
sequente Stellung einzunehmen. Ferner durch eine auf Grund des § 5
des Lebensmittelgesetzes zu erlassende spezielle Verordnung iiber Bier
bei dem Milistand hinsiehtlich der Kennzeichnung von Malzbieren Ab-
hilfe zu schaffen.

WINDHAUSEN, Minster: Einflu der Diingung auf die Quali-
lat der Lebensmilttel.

Gemeinschaftsversuche von Schuphan, Dost und Calel zeigten, dal
die Art der Diingung von EinfluB auf die einzelnen Bestandteile ist. Be-
ziiglich des Gehaltes an Reineiweill sind die Ergebnisse unterschiedlich.
Hinsichtlich des Gehaltes an Gesamtzueker ist die Stalimistdiingung der
kombinierten Diingung iiberlegen. Uberzeugend wirkte sieh die kombi-
nierte Diingung auf die Zunahme des Provitamin-A-Gehaltes bei Mohren
und Tomaten aus. Beim Vitamin-C-Gehalt war durchweg die Stallmist-
diingung iberlegen, hinsichtlich des Kaligehaltes die kombinierte, aus-
genommen bei Spinat. Auch der Phosphorsidure-Gehalt ist durch die
Eigenart des Standortes und der Dingung bei Gemiisen mit unterschied-
lichen Erfolgen beeinfluBbar. Im allgem. wies der Kalkgehalt bei der
kombinierten Diingung eine Steigerung auf. Diese Diingungsart zeigte
sieh vor allem aueh beziiglich des Eisen- und Kupfergehaltes der Stall-
mistdiingung bei weitem iiberlegen. Der Flavon-, noeh stirker dor Xan-
thophyll- Gehalt wird bei alleiniger Stallmistdiingung herabgedriiekt.

DECKENBROCHK,
Stirkewertbestimmung.

Vergleichsversuche mit Gersten-, Roggen-, Hater- und Pilzmalzen
ergaben: Die verliflichste Methode zur Feststellung des diastatischen
Vermogens eines Verzuckerungsmittels fiir Brennereizwecke ist ein Ver-
garungsversuch. Die Ausarbeitung weniger zeitraubender und dennoch
verlaBlieher Schnellmethoden wird sieb voraussichtlich eher auf giarungs-
biologischem als auf rein chemischem Gebiet zu . vollziehen haben. Von
den betrachteten rein chemischen Methoden ergab die von Windisch-
Kolbach im Vergleieh mit dem praxisnahen Modellversueh die wider-
sinnigsten Ergebnisse, wobei auch die Anderung der Versuehsbedingungen
keinen durchschlagenden Erfolg hatte. Weder die Jod-Stirkereaktion
nach Wohlgemuth- Michaelis bzw. die von Drews, Lampe, Specht, noch die
Dextrinfdllung kann als befriedigend verlaBlich angeseben werden. Bei
Stirkewertbestimmung von Rohstoffen fiir Brennereizwecke sollte man
stets das Verzuckerungsmittel anwenden, das aueh spiter in der Praxis
benutzt wird. M. [VB 248]

Liidinghausen: Kritisches zur Malz- und
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