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Gelsenkirchen, wies in der 

BegriiDungsansprache auf den Iliickgang der Beanstandungen in den letz- 
ten Jahren hin, der als Erfolg der Arbeit der Untersuchungsamter nnd 
offentlichen Chemiker zu buchen ist. 

Es wurden cine Iteihe van geschhftlichen Angelegenheiten besprochen. 
Ferner bestehen uber folgende Punkte  einheitliehc Auffassungen: Brause- 
limonade, die neben natiirlichen Eesenzen nnr SiiWstoff und kiinstlichen 
Parbstoff enthiilt, sol1 bis zur endgiiltigen Regelung der Kennzeiehnungs- 
frage durch das Bundesministerium ale ,,Kunstbransc" bezeichnet wer- 
den. Bei der Beurteilung van SiiDtafeln sind die letzten Vorschriften der 
VELP zugrunde zu legen, insbes. diirfen keine Kakao-Bcstandteile ver- 
wendet werden. Tubenschokoladc mu0 den Anforderungen an Schoko- 
lade entsprechen. Gefarbt.e Erbsen sind als verfalscht anzusehen. Ge- 
schiilter schwarzer Pfeffer darf nur ala ,,heller Pfeffer" gehandelt werden. 
Kakao-Trunk braucht nicht aus Vollmilch liergestellt zu werden. Die 
Verbraucher-Erwartung ist dabei Nagerniilch. Kaffee-Kleinpackungen 
mit weniger ale 5 g Inhal t  sind auch bei Kennzeichnung zu beanstanden. 
ljezeichnnngen wie ,,Jfilchmamsell" usw. fur Xargarine verstotien gegen 
das Margarinc-Gesetz. Einc als ,,Pettcreme" bezeichnete Knnstsahne ist 
nach S 36 MG niclit verkehrsfahig. 

Nachdem Dr. lZdPler als Vertreter des Sozialministers van Sordrhein- 
Westfalen iiber die neuen verscharften P r i i f u i i g s b e s t i m r n u i i g e n  fur  
1,ebensmittelchemiker berichtet und den Anwescnden, insbes. Dr. Stroh- 
ccker, fur die geleistete Arbeit gedankt hat, schloll Dr. Lutz, Essen, der 
i n  der zweiten IIalfte der Tagung den Vorsitz fiihrte, die Versammlung. 
Es wnrden folgende Vortriige gehalten. 

Der Leiter der Tagung, Dr. Slroheeker, 

DI U B E  R N ,  Xiinster : Aktuelle Milch- und h'ase/rugen. 
Anerkannte Rcagenzien des Naehweises van h o c h e r h i t z t e r  M i l c h  

sind nach Vortr. nur das Gujakreagenz ,,Eieu" und das Hocherhitzungs- 
reagenz , ,N 3". Alle andercn, insbes. die auf Diamin-Basis, lchnt er ab. 
Das Gujakreagenz ,,Neu" gestattct nooh das Erkennen eines Zusatzes 
van 3% Rohmilch. Die Chemische Fabrik Hey1 u. Co. h a t  das Phos- 
phatasereagenz ,,Lactognost" herausgebracht. Durch die Probe sol1 
noch 0,5% Rohrnilchzusatz zu ordnungsmaoig erhitzter Milch nachweis- 
bar sein. Zur Bestimmung des S c h m u t z g e h a l t e s  wird das photo- 
elektrische Auswertungsgerit nach Goerz-IIauptner empfohlen (50 cms 
&filch auf 1 om2 Filterflache!). Vortr. eriirtert ferner, wann krankhaft  ver- 
Lnderte Milch den Anschein verfilschter erwecken kann. Zu einem ein- 
wandfreien Urteil ist die niedrige fettfreie Trockensubstanz nicht aus- 
schlaggebend, sondern die Stallprobe nnd die Gefrierzahl, u. U. auch der 
bakteriologischc Ausstrieh. Zu niedrige fet t f rek Trockensubstanz ist 
naeh Nottbohm eine Folge zu eiweifiarmen Fntters. Sie ist auOerdem 
jahreszeitlichen, periodisehen Veranderungen unterworfen. Sichtbe- 
achtung in den Kasereien fiihrt oft zu unbeabsichtigten Unterschreitun- 
gen des deklarierten Fettgehaltes i. T. 

Bei Schichtkase konnen trotz sorgfiltiger Durcbmischung der Kessel- 
milch Schwankungen dcs Wassergehaltes van 0-3% auftreten. Ein 
Kase, dessen Kesselniileh nach 5-7 h anfangt zu gerinnen, kommt dem 
Idealtyp a m  nichsten, er weist dann jcdoch oft einen Wassergehalt 
yon 82-83% auf. I m  Iuteresse der Qualitatsbestrebungen ist deshalb 
zu fordern, den Wassergehalt van  Schiehtkase auf 82 f 1% festzusetzen. 
Es ist berechtigt, in diesem Pallc iiber die fur Quark geforderte Hochst- 
qrenze van 80% hinauszugehen, da Schiehtkase abgeschopft und der 
Quark leicht gepreUt wird. 

Vortr. begriindet dann die ZulLssigkeit des ,,Lattopektverfahrens"l). 
Lattopekt ist nach Holthofer-Juckenack ein ,,Lebensmittel". F u r  ein 
Pektinpraparat sei dieselbe Berechtignng a m  Platze wie fur  die IangBt 
erlaubten Ca-Salze zur Begcgnung der Lab-Traghcit. 
A u s s p r a c h e :  

Es wird den Ausfiihrungen des Vortr. durch Strohecker und RWer  in  
den Punkten: Alleinige Anerkennung der beiden erwihnten Hocherhitzungs- 
reagenzien und Pektinzusatz zu Milch nicht beigepflichtet. 

H E  E S C H ,  Miinster : uber die reehtliche Beurleilung van Enlfet- 
tungsmitteln. 

Die Bcurteilung van Entfettungsmitteln auf Grund, der Arznei- 
mittelverordnung vom Jahrc 1901 fiihrt sclten zur Beseitigung etwaiger 
MiDstinde, d a  diesc veraltete Verordnung durch eine Fiille sich wider- 
sprechender Urteile durchlBchert ist. 

Hei B o r s l u r e -  ha1  t i g e n .  A bf i ih r  m i  1 t e l n  kann die ,,Warnung des 
Reichsministcrs des Innern vom 1 G .  I t .  1938" fur  eine etwaige Beanstan- 
dung herangezogen werden. Daneben komrnt beim Verkauf im Klein- 
liandel die AMVO v. 1901 in Betracht. Bei Praparaten, die neben Ber- 
saure IIarnstoff oder Dextrose enthalten, kommt es darauf an, die freie 
Borsaure nachzuweisen. Die Beanstandung kanu dann als ,,trockenes 
Gemenge" im Sinne der AMVO v. 1901 crfolgcn. Auch kann die ,,Polizei- 
verordnung iiber die Werbung auf dcni Gebiete des Heilwesens vom 
29. 9. 1941" als Beanstandungsgrundlage dienen. Danaeh sind die Be- 
stiniinungen der sag. ,,IIeilmittelbekanntmachung" aus dem Jahrc 1936 
rechtskraftig geworden: Die Werbung fur  Borsaure-haltige Abmagerungs- 
mittel ist auf sag. Fachkreisc beschrankt und darf nicht so gestaltet wer- 
den, daO sic zur Selbstbehandlung fiihren kann. 

A n t  h r a c h i n  o n - h a 1  t i g e  F. n t f  e t t u  n g s  m i  t t c l  kommen fast aus- 
schlie0lich in Drageeform in den IIandel. IIier ist zu priifen, ob es sich 
u m  echto Dragees oder lediglich urn TabellenpreDlinge handelt. Tablet- 
ten, die nachtraglich dragiert wurdcn, fallen unter den Geltungsbereich 
der AMVO. Auch die Verordnung auf dem Gebiete des Heilwesens vom 
I )  Vgl. Kieferle u .  Sonnenschein, Siiddtsch. Molkereiztg. Nr. 1 [1934]. 
.. - - - - -_ 

29. 9. 1941 kann herangezogen werden. Dicse Abfiihrmittel enthalten 
htufig Blasentang, der als jod-haltige Droge zu einer uberproduktion an 
Sehilddrusenhormon und damit verbnndenen anormalen Steigerung des 
Stoffwechsels fuhrt. Der Jodgehalt im Blasentang Rchwankt zwischen 
0,02 und 0,176. 

I m  Klcinhandel nicht erhaltliche Sc, h w i n d e l e r  z e u g n i s s c  stellen 
hiiufig therapentisch v6llig wirkungslose Pflanzenausziige dar. Der ,,ga- 
rantierte Erfolg" wird, wenn iiberhaupt, nur auf eine noch beigefdgte 
ausfiihrliche Diatvorschrift zuriickzufiihren sein. Xeist wird der Tat-  
bestand dea Hetruges gegeben sein, wobei auch dic Beurteilung der Prris- 
wiirdigkeit ins Gewicht fallt.. 

E L L E  R K A M  I ' ,  H a m m :  Versuehe mit Plasmal als Bindemilfel 
fur Fremdwasser i n  Wurs t .  

Das Xetzgergewerbe h a t  als alleiniges MaR fur die riehtige Bemessung 
dcfi ort,sdblichen Frcmdwaaserzusatzes den ,,erfahrenen Metzgergriff" 
propagicrt. Es miiBte daher die Verwendung van Plasmal ablehnen, weil 
dessen Zusatz dau Gefiihl fur den Griff beseitigt und unzulassig hohe 
Wassermengen ohne Verschulden des Xetzgers in das Wurstbrat hinein-. 
gearbeitet wcrden konnen, denn eine Bemessung des Wassergehaltes nach 
Gcwicht ist nicht iiblich. 1)er Metzger ist leicht versucht, hohere Prozent- 
satze als 0,5% zu verwenden und so noch gro5ere Mengen Wasser in das 
Wurstgut hineinzuarbeitcn. Wesentlich ist, daD die Grcnze der ortsiib- 
lichen Wasserzuwhiittung bei Plasmalzusatz urn ctwa 8 %  iiberschritten 
werden kann, ohne daD die aus solchem Brat  hergestellte Fertigwurst, 
LuRerlich betrachtet, vom Verkehr ausgeschlossen werden muo, wie die 
aus gleichem Brat hergestellte plasmalfreie Wurst, die zusammenknickt. 
Man wird cin Praparat  dann als unzulissiges Wurstbindemittel anspre- 
chen miissen, wenn es Wiirsten bei jedem Fremdwassergehalt den An- 
schein einer besscren Beschaffenheit verlciht, als Vergleichswiirste ohne 
diesen Zusatz besitzen, und durch seinen Zusatz die ortsublichen Fremd- 
wasaergehalte iiberschritten werden konnen, ohne da5  das Brat  die uber-  
kutterung oder die Pertigwurst a n  der Ikanstandungsgrenze den iiber- 
hohten Fremdwassergchalt rnit blo5em Auge zu erkennen gestattet. 
A u s s p r a c h e :  

Fresenius berichtet iiber eigene Versuche rnit Plasmal. Bei Plasmal han- 
delt es sich um Kaliumoctometa hosphate sog. Kurrolsche Salze rnit z. B. 
55,6% P,,O,, 31,1% Na,O und 1$,3% K 2 0 :  Bei einer Lagerung van 10 Ta- 
gen verlieren die Wiirste nach seinen Versuchen etwas mehr Wasser als 
solche ohne Plasmalzusatz. Er verliest ein Gutachten von Knllerl, nach dem 
eine uberwasserung durch Plasmalzusatz nicht zu befurchten ist und daO 
keine festere Bindung des Wassers an die Substanzen des Muskelfleisches 
bewirkt zu werden scheint. Da Phosphate zur Blutgerinnungsverhinderung 
gesetzlich zugelassen sind, kommen sie auch zwangslaufig erlaubterweise 
in die Wurst hinein. 

H O P P M A N N ,  Diisseldorf: Gesundheitliche und diiitische I f inwise  
bei Lebensmitteln (Malzbier). 

Es wird dargelegt, dab der Gebrauch van gesundheitlichen und dilti- 
fichen IIinweisen im Verkehr rnit Malzbier, sowie die IIervorhebung be- 
sanders kraftigender Eigenschaften unberechtigt ist,  d a  diesc dem Malz- 
bier beigelegten Voniige keineswegs endgiiltig wissenschaftlich bewiescn 
und anerkannt sind. Die maogebenden Stellen werden ersucht, eine den 
Verordnungen bei den anderen Lebensmittelgruppen angepaDte kon- 
sequente Stellung einzunehmen. Ferncr durch cine auf Grund des 5 5 
dcs Lebensmittelgesetzes zu erlassende spezielle Verordnung iiber Bier 
bei dem MiUstand hinsichtlich der Kennzeichnung von Xalzbieien Ab- 
hilfe zu schaffen. 

W I N D H A U S E N ,  Munster: EinfluP der Dungung auf die Quali- 
tiit der Lebensmittel. 

Gemeinschaftsversuehe van Schuphan, Dost und Catel zeigten, daD 
die A r t  der Diingung van EinfluO auf die einzelnen Bestandteile ist. Be- 
ziiglich des Gehaltes an ReineiweiD sind die Ergebnisse unterschiedlich. 
IIinsiclitlich des Gehaltes an Gesamtzucker ist die Stallmistdiingung der 
kombinierten Diingung iiberlegen. Gberzeugend wirkte sich die kombi- 
nierte Dungung auf die Zunahme des Provitamin-A-Gehaltes bei Xohren 
und Tomaten aus. Hcim Vitamin-C-Gehalt war durchweg die Stallmist- 
diingung iiberlegen, hinsichtlich des Kaligehaltes die kombinierte, aus- 
genommen bei Spinat. Auch der Phosphorsaure-Gehalt ist durch die 
Eigenart des Standortes und der Dilngung bei Gemiisen rnit unterschied- 
lichen Erfolgen beeinfluobar. I m  allgem. wies der Kalkgehalt bei der 
kombinierten Diingung cine Steigerung auf. Diese Diingungsart zeigte 
sich vor allem auch beziiglich des Eisen- und Kupfergehaltes der Stall- 
mistdiingung bei weitem iiberlegen. Der Flavon-, noeh starker der Xan-  
thophyll- Gehalt wird bei alleiniger Stallmistdiingung herabgedrilckt. 

D E C K E N R R O C K ,  Ludinghausen: Iiritisehes zur M&- und 
Starkewertbestinimung. 

Vergleichsversuche init Gersten-, Roggen-, IIafer- und Pilzmalzen 
ergaben: Die verla!3lichste Methode zur Feststellung des diastatischen 
Vermogens eines Verzuekerungsmittels f u r  Brennereizwecke ist ein Ver- 
garungsversuch. Die Ausarbeitung weniger zeitraubender und dennoch 
verlaRlicher Sohnellmethoden wird sich voraussichtlich eher auf garungs- 
biologischem als auf rein chemischem Gebiet zu vollziehen haben. Von 
den behachteten rein chemischen Methoden ergab die von Windisch- 
Kolbach im Vergleich mit  dem praxisnahen Modellversuch die wider- 
sinnigsten Ergebnisse, wobei anch die i n d e r u n g  der Versucbsbedingungen 
keinen durehschlagcnden Erfolg hatte. Weder die Jod-Stirkereaktion 
nach Wohlgemuth-Michaelis bzw. die van Drews, Lampe, Specht, noch die 
Dextrinfallung kann als bcfriedigend verliiDlich angesehen werden. Bei 
Btarkewertbestimmung van Rohstoffen fur  Hrennereizwecke sollte man 
stets das Verzuckerungsmittel anwenden, das auch spater in der Praxis 
benutzt wird. Mu. [VB 2481 
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